
 

MASTECA E TASI 
 

Vorspeisen 
(Appetizer) 

 

Burrata, trockene Tomaten und Basilikum oliven Öl                             7,00 
(Burrata with dry Tomatoes and basil olives oil) 
 

Bruschette mit Cherrytomaten, Basilikum und Oliven Öl Extra           6,50 
(Bruschette Cherrytomatoes, basil and olivsoil extra) 
 

Artischocken nach römische Art, Minze, Knoblauch, Carasau Brot      8,50 
(Artichoke roman way, minth, garlic, bread Carasau)           
 

Thunfisch Tartare, Limette und Buffelmozzarellacreme                   10,00 
(Tuna Tartare, Lime and Buffalomozzarellacream) 
 

Gemischter Vorspeise, Aufschnitt, Käse und               1 Pers.            12,00 

  Eingelegtes Gemuse                                                   2 Pers.            18,00 
(Mixed Antipasti, Cheese, Sausage and Vegetables in oil)  

  

 

 

 

Hausgemacht frischem Pasta 

Homemade fresh Pasta 
 

Spaghettoni ”Norma”, Tomantesosse, Aubergine und Pecorino Käse   10,00                                                                     
(Spaghettoni “Norma”, tomatoesauce, eggplants and PecorinoRomano cheese)  
 

Rigatoni, wild Brokkoli, Salsiccia und Pecorino Romano Käse               12,00 
(Rigatoni wild broccoli, salsiccia and Pecorino Romano cheese) 
 

Ravioli, Minze, Kartoffeln, Pecorino Käse und Salbei                          10,00 

(Ravioli minth, potatoes, Pecorino cheese and sage) 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Fisch und Fleisch 
(Fish and Meat) 

 

Winterkabeljau, Blumenkohl, Venere Reis, Pilzen,  

Wirsingkohl, schwarze Knoblauch                                                      20,00 
(Winter cod, cauliflower, Venere rice, mushrooms, cabbage, black garlic)  

 

Lammhüfte, Kaffee, Knollensellerie, Artischocke                              20,00 
(Lamb hip steak, coffee, celeriac, artichoke) 

 

 

 

 

Nachspeise 
(Dessert) 

 

Tiramisu                                                                                              4,50 
(Tiramisu)  

 

Pannacotta, Kokos und Waldbeeren                                                     4,50 
(Pannacotta Cocos and berries) 
 

 

 

 
 

 

 

ab den zweiten Brotkorb 1,00 
 

(Accettiamo solo Contanti/nur Barzahlung/only cash) 

 

(Kuche bis 21.00 Uhr | das Restaurant schließt um 22.00 Uhr) 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 



 

Gli Antipasti 
 

Burrata, pomodori secchi e olio al basilico                                           7,00 
 

Bruschette pomodorini, basilico e olio evo                                           6,50 
 

Carciofi alla romana, pane Carasau                                                       8,50 
 

Tartare di tonno, lime, crema di mozzarella di bufala                        10,00 
 

Misto della casa, formaggi, salumi e verdure sott’olio             1 Pers.  12,00 

                                                                                             2 Pers.  18,00  
  

I Primi  
(Pasta fresca fatta in casa) 

  
Tagliatelle Ricotta, limone e Grana Padano                                         10,00 
  
Spaghettoni Norma e Pecorino Romano                                              10,00 
 

Orecchiette romanesco, salsiccia e Pecorino Romano                         12,00 

 

    

I Secondi 
 

Merluzzo invernale, cavolfiore, riso venere, fughi, aglio nero            20,00 
 

Agnello al caffe, sedano rapa, carciofo                                              20,00  
 

 

I Dolci 
 

Tiramisù                                                                                              4,50  
 

Pannacotta, cocco e frutti di bosco                                                     4,50 
 

 

 

 

(Accettiamo solo Contanti) 
 

(Cucina fino alla 21.00 | il ristorante chiude alle 22.00) 

 


